
MÁS ALTO

SERVICIOS



CONOCE LA EMPRESA

Te ayudamos a solucionar las comidas y cenas de estas 
fiestas, confía en nosotros, te aseguramos el éxito, sin 
complicaciones, totalmente preparado para exponer y 
degustar, elige entre menú tipo cocktail para compartir 
o menú de platos individuales, si lo necesitas también
te lo llevamos a casa, si tienes dudas o alguna pregunta 
que hacernos estamos para atenderte, consultanos.

902.005.685 / 650.445.884 / www.masalto.es / info@masalto.es



NUESTROS SERVICIOS

FIESTAS Y EVENTOS NAVIDEÑOS:

En Masalto ofrecemos un servicio integral con distintas modalidades de catering para eventos sociales, 
ajustando los presupuestos a las necesidades del cliente: coffee break, vinos de honor, cocktails o 
banquetes clásicos para reuniones de empresa, cenas de gala, fiestas patronales, etc.

Nos ocupamos de todos los detalles: decoración de las mesas y del entorno, de mantener un equipo 
altamente cualificado que ofrezca garantía de seriedad y responsabilidad, así como una cocina con un 
abanico de posibilidades amplio para satisfacer los gustos y caprichos de nuestros clientes.

Un servicio impecable y altamente cualificado que hará de cualquier evento, ya sea particular, público o 
empresarial, todo un acontecimiento en el que se cuiden todos los detalles… ¡sin que usted tenga que 
preocuparse por nada!

902.005.685 / 650.445.884 / www.masalto.es / info@masalto.es



MENÚS

FIN DE AÑO



MENÚ ESPECIAL FIN DE AÑO 2023

APERITIVOS (Cuatro a elegir. Un plato para cada cuatro comensales) 

Tartar de salmón con aguacate

Tarta de espinacas con espuma de Parmesano

Foie con mermeladas caseras

Bombones de cangrejo con crujiente de maní

Carpaccio de buey con lascas de Parmesano y albahaca

Huevos rotos con jamón y alcachofas crujientes

Crema de bogavante con crujiente de pipas de calabaza (uno por persona) 

Lascas de jamón de Guijuelo

Tablas de queso con uva y frutos secos

Langostinos en rueda con salsa tártara

Ensalada mézclum capricho con gulas y verduritas mini

Ensalada de pavo con crujientes y salsa cesar.

SORBETE (Uno para todos igaul)

Lima al champán

Mandarina al Cointreau

Sorbete de Mojito cubano

SEGUNDO PLATO (Una carne y un pescado para todos igual)

Solomillo de cerdo con salsa castellana y churros de patata 

Codillo a la segoviana con puré de frutos secos

Carrillera de ternera con crema de patatas a la trufa con salsa al oporto 

Mero en suquet con risotto de verduras

Merluza con clochinas a la salsa verde

POSTRE (Uno para todos igual)                  

Muerte por chocolate

Cascada de frutas de temporada

Tronco de San Silvestre.

BODEGA(Durante lo que dura el servicio)

Vino ,cerveza, Cava , Minerales, refrescos  

(Con uvas de la suerte) 902.005.685 / 650.445.884 / www.masalto.es / info@masalto.es

POR PERSONA

59€



MENÚ ESPECIAL FIN DE AÑO ESTRELLA 2023 

CÓCTEL DE BIENVENIDA

Copa de cava

Tablas de quesoscon uva y frutos secos

Cortador de Jamón

APERITIVOS (Cuatro a elegir. Un plato para cada cuatro comensales) 

Tartar de salmón con aguacate

Tarta de espinacas con espuma de Parmesano

Lingote de foie con mermeladas caseras

Bombones de foie con crujiente de maní

Carpaccio de vieras con caviar a la infusión de lima

Pulpo con alcachofas crujientes

Crema de bogavante con crujiente de pipas de calabaza (una por persona) 

Tablas de queso con uva y frutos secos

Marisco cocido en agua del Mediterráneo

SORBETE (Uno para todos igual)    

Lima al champán

Fresa surprise

Mandarina al Cointreau

SEGUNDO PLATO (Una carne y un pescado para todos igual)

Carrilleras ibéricas con salsa castellana y churros de patata 

Cochinillo confitado con puré de calabaza y frutos secos

Cordero relleno de dátiles y pasas con corona de patatas

Mero meloso con risotto de verduras

Merluza con almejas

POSTRE (Uno para todos igual)   

Muerte por chocolate

Bombón gigante de Ferrero

Tronco  de San Silvestre

BODEGA(Durante lo que dura el servicio)

Vinos ,Cerveza,Cava, Minerales, refrescos.

(Con uvas de la suerte)

902.005.685 / 650.445.884 / www.masalto.es / info@masalto.es

POR PERSONA

69€



MENU ESPECIAL FIN DE AÑO GOURMET 2023

CÓCTEL DE BIENVENIDA

Cortador de jamón

Mesa quesos variados

Ostras

Hojaldre de marisco

Refrescos, vinos, champán y minerales

APERITIVOS (Cuatro a elegir. Un plato para cada cuatro comensales) 

Tartar de atún con negi (cebolla japonesa)

Tarta de espinacas con espuma de Parmesano

Lingote de foie con turrón

Bombones de foie con crujiente de maní

Carpaccio de ternera con virutas de foie

Pulpo con alcachofas crujientes

Crema de bogavante con crujiente de pipas de calabaza (una por persona) 

Lascas de jamón ibérico

Tablas de quesos franceses con uva y frutos secos

Marisco cocido en agua del mediterráneo (gamba roja, cigala y quisquilla) 

Gamba a la plancha a la sal

SORBETE (Uno para todos igual)   

Violetas con zumo de pomelo

Fruta de la pasión con Marrasquino

Champán y flor de hibiscus

SEGUNDO PLATO (Una carne y un pescado para todos igual)

Solomillo de buey con salsa castellana y churros de patata 

Cochinillo a la segoviana con puré de frutos secos

Pierna de cordero lechal asada con corona de patatas

* Continúa en la siguiente página...

902.005.685 / 650.445.884 / www.masalto.es / info@masalto.es



Mero meloso con risotto de verduras

Merluza con almejas y cigalas

POSTRE (Uno para todos igual)   

Fuente de chocolate con fruta y dulces

Bombón gigante de Ferrero

Tronco de San Silvestre con rio de chocolate

Mesa de dulce

BODEGA(Durante lo que dura el servicio)

Vino Blanco Rueda, tinto reserva, champán francés JP Chenet 

Cervezas, minerales, refrescos, cafés

(Con uvas de la suerte y dulces navideños)

902.005.685 / 650.445.884 / www.masalto.es / info@masalto.es

POR PERSONA

88€



INCLUIDO EN EL MENÚ

-COCINERO

-CAMAREROS

-MANTELERÍA, CUBERTERÍA, CRISTALERÍA

Y TODO TIPO DE MENAJE NECESARIO

PARA CUBRIR EL EVENTO

NO INCLUIDO EN EL MENÚ

DECORACIÓN DE NAVIDAD -

IVA DEL 10% 

902.005.685 / 650.445.884 / www.masalto.es / info@masalto.es

OBSERBACIONES

PRECIOS ORIENTATIVOS SEGUN MERCADO 






